QUINTA DA PEGADINHA LOUREIRO

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Branco
ENOLOGO | Filipe Lemos

CASTAS
Loureiro

VINIFICACAO
Prensagem de lagrima de uvas desengacadas e também de cacho inteiro.
Fermentacdo em cuba de inox com temperatura controlada e batonnage.

NOTAS DE PROVA
Citrico, tenso, fresco, aroma a tangerina e cha. Acidez bem integrada.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12% | Acidez Total: 7.6 g/I | pH: 3,04

PEGADINHA

QUINTA DA

~PEGADINHA -

VINHO VERDE
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DONA PATERNA
ALVARINHO

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Branco

CASTAS
Alvarinho

O VINHO

A adega Dona Paterna, de Carlos Alberto Codesso, situa-se na Quinta da
Carvalheira, no centro da freguesia de Paderne, préximo da vila de Melgaco.
A familia Codesso produz uvas de alvarinho desde 1974, tendo dado inicio,
em 1990, a producdo e engarrafamento préprios, com a marca Dona
Paterna.

NOTAS DE PROVA

Este Alvarinho Dona Paterna é um classico, vinho cheio de delicadeza,
frescura e mineralidade. Fruta branca delicada, citrinos, tons salinos e
flores.

SERVIR / DESFRUTAR
Néctar ideal como aperitivo ou para acompanhar mariscos, pratos de peixe
ou pratos de carnes de aves.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,8% | Acidez Total: 7,4 g/dm3

Dona
paterna VINHO VERDE
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QUINTA DO CONVENTO

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto

ENOLOGO | Diogo Lopes & Maria Susete Melo
S rit + QUINEA B 1y

CASTAS

Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

O VINHO

Clima - Mediterranico

Solos - Xisto e Granito

Castas - 40% Touriga Nacional, 20% Tinta Roriz, 20% Touriga Franca e 20%
Mistura de castas

Idade Média das Vinhas - 30 Anos

VINIFICACAO
Desengace total e maceracao a frio durante trés dias. Fermentacao alcodlica
em lagares de inox a temperaturas controladas durante 8 dias.

ESTAGIO
50% do lote estagia em barricas de carvalho francés de segundo e terceiro
ano durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA
De cor ruby este vinho tem aroma intenso a esteva, fruta vermelha fresca e

QUINTA DO

especiarias. Revela-se fresco e elegante na boca, com fruta intensa e muito CO N V E NTO

equilibrado. O final de boca é elegante e longo.
- , COUROC-DOC

INFORMACOES TECNICAS FORTUGAL
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,0 g/L | pH: 3,56
TINTO RED

ERANEMANS WML IRTATLE

KRANEMANN ‘

WINE ESTATES

DOURO
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VILLA TERNA

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Manuel Costa Vargas

CASTAS
Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

O VINHO
Produzido através de uvas vindimadas manualmente, na Quinta da Barca na
regiao de Mesao Frio - Baixo Corgo, Douro

VINIFICACAO

Colheita em separado de cada casta, desengace total e esmagamento leve.
Maceracdo pré-fermentativa. Fermentacao alcodlica com temperaturas
controladas em pequenos lagares de ago inox a 252C, com submersdo de
manta. Delastage e remontagem com arejamento durante a fermentagao.
Maceracdo pés-fermentativa com controlo de temperatura seguida de

prensagem.

ESTAGIO

Fermentacdo malolctica e estdgio em barricas 300 Its de carvalho francés e VILLA

americano. T E RNA
—

NOTAS DE PROVA —

—

No nariz, ressalta de imediato a exuberancia da fruta. Frutos vermelhos
muito presentes, frutos silvestres, fruta preta e algum bosque. Boa
concentracdo, profundidade e frescura final, o que lhe dé vivacidade e DOURD
elegancia em prova. Final fresco, equilibrado e persistente. 1 1%, [REER N
2020
SERVIR / DESFRUTAR
Experimente com carnes vermelhas de forno, caga de tacho ou forno, carnes
de grelha com alguma gordura, queijos de pasta mole, enchidos, patés e
terrines

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,5 | Acucares Totais: 2,9 g/L

VILLA
TERNA  “8¢,

———

DOURO
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MEMORIAS DE SANTAR BRANCO

REGIAO | D3o e Lafées

WTAR Wi

TIPO | Branco

CASTAS
Encruzado e Malvasia Fina

O VINHO

Geologia do Solo: Sdo graniticos e de um complexo xisto-mignatitico. Sao
solos permedveis,

profundos e particularmente pobres.

Castas: 80% Encruzado e 20 % Malvasia Fina

VINIFICACAO

As uvas foram colhidas durante o periodo fresco do amanhecer para
pequenas caixas de 25 Kg, de acordo com uma selecao criteriosa das
melhores uvas na vinha. A fermentacao decorre a temperaturas controladas
durante 20 dias em pequenos depdsitos de inox

ESTAGIO
Em borras finas com agitacao regular.

NOTAS DE PROVA

Apresenta-se com notas citrinas e de fruta branca. Muito bom volume de
boca, mineral e de grande delicadeza de fruta madura. Um perfil moderno,
mas com muita classe e gastronémico.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 13,5% | Acidez Total: 5,90 | pH: 3,42

SANTAR

VILA JARDIM WINES
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VINHA DE SANTA MARIA RESERVA

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Roriz e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Desengace total. Maceracao de 24h a baixa temperatura antes de iniciar a
fermentacdo alcodlica em depdsitos de inox. Remontagens suaves para
extracdo de cor e aromas. Trasfega para barricas usadas de carvalho
francés de 225L durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA

Cor rubi de média concentracdo. Aroma de fruta preta e algumas
especiarias, como pimenta preta. Um vinho fresco e elegante, com estrutura
e fim de boca expressivo e com boa persisténcia. Equilibrio entre a
influéncia da barrica e a acidez. Contém sulfitos.

SERVIR / DESFRUTAR
Combina na perfeicao com carne assada, pratos com frutos secos,
cogumelos e queijos suaves.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 13,5% | Acidez Total: 5,6 g/L | pH: 3,7

Wi

MAGNUM

VINHOS WINES
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ATAIDE SEMEDO
BAGA/TOURIGA NACIONAL

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Tinto

CASTAS
Baga e Touriga Nacional

VINIFICACAO
Desengace total das uvas. Fermentacdo em lagares abertos de pequena
capacidade (4HI) durante 6/7 dias com controle de temperatura (26/27°C).

ESTAGIO
6 meses em barricas de Carvalho Francés e de 4 meses em garrafa.

NOTAS DE PROVA
No nariz apresenta fruta vermelha, cassis e ligeiro fumado. Na boca é
franco, estruturado e harmonioso com taninos elegantes e final persistente

SERVIR / DESFRUTAR
Carnes vermelhas e pratos de carnes da cozinha tradicional portuguesa bem
condimentados.

:lfﬂf_ﬁff m-.ifmu;_dg

AERERVA TR

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14%

BAIRRADA

®
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CASA DA ATELA GEWURZTRAMINER

REGIAO | Tejo
TIPO | Branco
ENOLOGO | Eng. Anténio Ventura g

CASTAS
Gewdrztraminer

O VINHO
Vinha com cerca de 20 anos de idade, instalada em solos arenosos de
“charneca” pobres e bem drenados.

VINIFICACAO
Este vinho fermentou em pequenas cubas de inox a temperatura de 15°C
apds maceracao.

NOTAS DE PROVA

Apresenta-se com cor citina e aromas intensos de cidreira, lichias e flor de
lima (citrinos), algumas notas de menta com boca fresca, equilibrada e
untuosa, revela alguma complexidade final.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 12,5% vol | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,4 | Acucares Totais: 0,7
g/L

uinta
c% Atela

TEJO
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QUINTA VARZEA DA PEDRA
FERNAO PIRES

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Branco
ENOLOGO | Rodrigo Martins

CASTAS
Ferndo Pires

O VINHO

Este vinho exprime na sua esséncia a frescura, a mineralidade e acidez
caracteristicas dos vinhos desta regido, assim como as principais
caracteristicas da casta Fernao Pires, tanto no aroma como na boca.

Vinha Seleccao rigorosa das melhores uvas Ferndo Pires da ‘Vinha da Gafa’,
junto ao Sanguinhal, parcela com exposicdo sueste e solo argilocalcario.
Clima Atlantico, influenciado pelo mesoclima da Serra do Montejunto.

VINIFICACAO
Vindima Manual para caixas de 10kg, com desengace total, prensagem
suave e fermentacdo em inox.

ESTAGIO
12 meses sobre borras finas depdsito de inox
LI <
NOTAS DE PROVA ﬁl : j’ E
Vinho de cor citrica, com aroma delicado a frutos tropicais frescos e alguma .};l 1 ‘J’ ‘E'
mineralidade. Na boca é elegante, cremoso, fresco no palato, com boa O o ‘ <
estrutura e um final muito agradavel e persistente. D fa]
& h <4
SERVIR / DESFRUTAR A & BN
Ideal para pratos de mar, assim como carnes suaves e queijos curados. { \ \ gg .
s

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13,5% | Acidez Total: 7,00 g/dm | pH: 3,14

PREMIOS

International Wine Challenge 2017 - Medalha de Prata
342 Festival Do Vinho Portugués 2017 - 22 Prémio
Revista De Vinhos Setembro 2017 - 15 pts

QUINTA
VARZEA
® PEDRA

LISBOA |BUCELAS
DOC OBIDOS - PORTUGAL COLARES
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QUINTA DO PINTO
TOURIGA NACIONAL

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto

CASTAS
Touriga Nacional

O VINHO

Este vinho, obtido exclusivamente de cachos seleccionados de touriga
nacional, casta cujo perfil tem vindo a expressar-se, vindima apds vindima,
de forma diferenciada no terroir da quinta do pinto, revela um conjunto
exuberante, que alia poténcia e elegancia, em perfeita harmonia.

Acidez volatil: 0,65g/I

Viticultura e enologia

Geologia: solos argilo-calcarios, origindrios do periodo jurdssico, com textura
argilosa e franca. Encostas suaves com exposi¢do a sul.

Método de cultivo: producdo integrada. QUINTA DO

Producao média: 7,5 ton./Ha. P I N T O

VINIFICACAO

cuidada gestao da vegetacdo para optimizacao do potencial aromatico da
uva. Colheita manual em caixa e posterior seleccdo dos melhores cachos a Iﬂilﬂlﬁh HMIDHM
entrada na adega. Fermentacao alcodlica com leveduras autéctones em

depdsito de alvenaria sob temperatura controlada durante 14 dias. Segue a
fermentacao malolactica. Apds 12 meses de estagio em barricas de carvalho
francés, foi feita prova, barrica a barrica, e, dentre as melhores, S o
selecionaram-se as 35 que mais se adequavam a este perfil de elegancia. OC *,gﬂnufn

S ERYF

NOTAS DE PROVA

Cor: Rubi Profundo

Aroma: Aroma intenso e complexo, onde inicialmente sobressaem notas de
Fruta Preta (ameixa preta e frutos do bosque), acompanhadas de aromas
florais e de menta. Notas de barrica presentes, mas discretas tais como
Especiarias, Tosta de madeira e Chocolate Preto.

Boca: Apresenta-se uma Touriga volumosa que preenche todo o palato, mas
com uma frescura maritima que permite equilibrar todo o conjunto. Termina
com um tanino Fino e polido pelos anos em garrafa, permitindo um final de
boca longo, persistente e elegante.

SERVIR / DESFRUTAR
Qualquer prato de carne da cozinha tradicional portuguesa ou peca de carne
vermelha.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14,5% vol | Acidez Total: 5,48g/! | pH: 3,62 | Acucares Totais:
1,89/l

QUINTA DO

PINTO

LISBOA|BUCELAS
COLARES
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ANEXO

REGIAO | Alentejo
TIPO | Branco
ENOLOGO | Manuel Costa Vargas

CASTAS
Antao vaz e Roupeiro

O VINHO
Produzido na Herdade das Assentes de Baixo, a partir de uvas selecionadas
e vindimas a mao das castas Antdo Vaz e Roupeiro.

VINIFICACAO

Vinho de intervencdo minima, uso limitado e muito controlado de todos os
agentes ndo naturais. Fermentado em Lagares de aco inox e Talhas de
Barro (Anforas) antigas e de inspiracao romana. Na fermentacdo em talha
ndo foram usadas bombas mecanicas, todo o enchimento das “Talhas de
Barro” foi efetuado manualmente. Fermentacao espontanea de ambos os
lotes, efetuada através de leveduras indigenas.

ESTAGIO
A parcela fermentada em aco inox estagiou 6 meses em barricas usadas de
carvalho francés.

NOTAS DE PROVA

Apresenta cor amarelo dourado. Nariz expressivo com fruta branca e alguns
frutos tropicais.

Profundo e mineral, remetendo para a talha de barro. Na boca apresenta
boa acidez, suavidade no ataque e equilibrio na prova, revelando-se seco e
com boa ligacao a comida.

SERVIR / DESFRUTAR
Ideal para acompanhamento de carnes brancas, saladas frias, pratos de
peixe no forno ou grelhados, massas, risotos e queijos.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 12,8% | Acidez Total: 6,2 g/L | pH: 3,1 | Acucares Totais: 2,2 g/L

"
——-b——
eV ARCAS

ALENTEJO
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TERRA D'ALTER
RESERVA TINTO

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto

CASTAS
Alicante Bouschet, Aragonés, Petit Verdot, Tinta Caiada e Trincadeira

O VINHO
35% Trincadeira, 35% Tinta Caiada, 10% Aragonez, 10% Alicante Bouschet e
10% Petit Verdot

VINIFICAGAO

Feito a partir de uma selecado de vinhas velhas, plantadas na maior altitude
do Alto Alentejo. Fermentagao em pequenos tanques de inox com
maceragao prolongada.

ESTAGIO

Ap6s fermentagdo maloldctica o vinho estagiou em barricas de carvalho
durante 22 meses. As melhores barricas foram selecionadas, resultando
num vinho rico e complexo, tipico desta regiao de Portugal.

NOTAS DE PROVA

Frutos vermelhos maduros, violetas e notas de especiarias. Camadas de
fruta madura, boa acidez e

estrutura. Excelente volume com madeira bem integrada, seguido de um
final suave e prolongado.

SERVIR / DESFRUTAR
Vitela, filet mignon, presunto, enchidos de porco ibérico.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 15% | Acidez Total: 5,6 g/L | pH: 3,56

TERRA D’ALTER

ALENTEJO
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BARAO DE VILAR LBV 2017

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Vinho do Porto
ENOLOGO | Alvaro Van Zeller

CASTAS
Tinta Barroca, Tinta Roriz, Tinto Cdo, Touriga Franca e Touriga Nacional

VINIFICACAO
A vindima teve lugar no final de Agosto. As uvas foram colhidas a méo e
transportadas para a adega em caixotes pequenos de 20 kg. A rececao foi
realizada ap6s 12 horas de arrefecimento em camaras frigorificas. Os bagos
desengacados foram submetidos a um periodo de maceragao pré-
fermentativa e depois iniciou-se o processo de fermentacao, em lagares
mecanicos com controlo de temperatura, até ser atingido o nivel de aclcar
desejado. Nesta fase, foi adicionado brandy ao mosto para parar a
fermentacao. Os vinhos utilizados para completar o lote Barado de Vilar LBV
sao Porto Ruby estilo Vintage escolhidos entre os tintos mais encorpados e '
estruturados produzidos durante a vindima de 2017. =
w
NOTAS DE PROVA 4
Cor violeta profunda e atrativa. Nariz fresco e delicado com notas altamente BA RAD DE VI LAR
perfumadas de frutos silvestres combinadas com notas balsamicas como .
eucalipto e menta. Aveludado no paladar, encorpado mas suave, mantendo - :
a ligeireza das bagas silvestres e terminando numa longa e deliciosa PORTO

explosdo sensorial. [ B‘W

SERVIR / DESFRUTAR 2017
Pronto para ser desfrutado tdo cedo quanto a abertura da garrafa. Combina UXFLLT
perfeitamente com Queijo Brie Assado a fazer-se acompanhar de Chutney Aot o,

Balsamico de Arandos.

———

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 20%

& S
BARKO DE VILAR

DOURO
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ASTRONAUTA BAGA

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Espumante
ENOLOGO | Anibal José Coutinho e Bruno Seabra

CASTAS
Baga

ESTAGIO
estagiou durante mais de 12 meses antes do dégorgement.

NOTAS DE PROVA
Palha claro. Bolha fina. Leve nota de fruto vermelho, aroma citrico com
notas de pastelaria. Longo, fresco, salivante. Um Todo-o-Terreno.

SERVIR / DESFRUTAR
Servira 7-9 °C

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12%

ASTROMAUTH

BAIRRADA
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ATAIDE SEMEDO CUVEE BRUTO

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Espumante

CASTAS
Bical, Cerceal, Chardonnay e Pinot Noir

VINIFICACAO
Prensagem suave das uvas. Vinificacdo em cubas inox a temperatura de
17/18°C. Lotacdo, preparacao e tiragem do vinho base na primavera de

2017 com 22 fermentacdo em garrafa a temperatura de 15/16°C durante
45/60 dias.

ESTAGIO
Estdgio em cave 18 meses.

*p
=T

: I Ataide Semedo

NOTAS DE PROVA
No nariz denotam-se os citrinos, leve levedura e maca verde. Na boca a

bolha é suave, sedosa e crémant. Acidez viva bem integrada, final longo e
harmonioso.

A

X

SERVIR / DESFRUTAR
Appetizers, peixes, carnes mariscos e sobremesas.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5%

BAIRRADA

®
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LUIS PATO ESPUMANTE
VINHA PAN

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Espumante

CASTAS
Baga

O VINHO

Este Espumante de uma Unica vinha de Baga expressa a Vinha Pan em toda
a sua envolvéncia. O primeiro espumante em Portugal sem qualquer adicao
de sulfuroso. Também nao tem dosagem nem colagem.

VINIFICAGAO
Fermentacao: Inox Maturacao: Garrafa, 41 Meses

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5%

Vinha
Pan

CETE-T R
Dog

FA !

BAIRRADA
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ESPUMANTE RIBEIRO SANTO
BRUTO

REGIAO | Do e Lafdes
TIPO | Espumante
ENOLOGO | Carlos Lucas

CASTAS
Arinto e Bical

VINIFICACAO

Desengace total e prensagem. Selecao do mosto de uva e pés
arrefecimento e decantacdo a baixa temperatura. Fermentacdo em cubas
de inox com temperatura a rondar os 16°C durante 3 semanas. Método
tradicional de fermentacao em garrafa, em cave fresca, durante 9 meses,
seguindo-se o dégorgement.

ESTAGIO
9 meses em cave

NOTAS DE PROVA

Cor palha clara, aromas de maca verde e frutos tropicais. Tem uma acidez
citrina, bolha fina e

elegante. Na boca tem boa acidez, é fresco e crocante.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 12,05 % vol | Acidez Total: 6,8 g/L | pH: < 3,32

R]BEIRb SANTO

Finks Eipumanis

~Reps

ern b s

A

MAGNUM

VINHOS WINES
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VINHO DA OFERTA TRIMESTRAL

MAR SALGADO TINTO

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto

CASTAS
Aragonés, Casteldao e Touriga Nacional

VINIFICACAO
As uvas destas castas foram colhidas numa fase de maturacao fresca.
Fermentacao em cubas de inox com temperatura controlada.

NOTAS DE PROVA
Vinho tinto de cor granada, com aroma de bagas pretas maduras. E
estruturado e intenso com um final de boca macio.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 13,0% | Acidez Total: 4,81 g/L | pH: 3.61

¥INHD TINTO

\ SALGADO

abﬁgoarla LISBOA|BUCELAS
COLARES
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