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O Alentejo de Corpo e Alma

A familia Serrano Mira, uma das mais antigas na producéo de vinhos, na regido do Alentejo, zela por um patriménio viticola de 200 ha
de vinhas com idades compreendidas entre 15 e 55 anos. A adega, situada na Herdade das Servas, em Estremoz, esta equipada com
a mais moderna tecnologia de recepgao, vinificago e envelhecimento, dando origem a vinhos distintos.

COLHEITA SELECCIONADA

Vinho Regional Alentejano

Roupeiro (70%) com mais 40 anos da Vinha da Judia, Arinto (10%), Verdelho (10%) e
Antao Vaz (10%)

Vermelhos de xisto e argilo xistoso

Branco

Estremoz - Alentejo/Portugal

Luis Mira/Tiago Garcia

Apos habitual poda em verde e monda de cachos, durante o periodo de
desenvolvimento e de maturagao das uvas, sdao vindimadas manualmente e transportadas
para a adega em pequenas caixas (14-16kg), onde sdo devidamente seleccionadas na mesa de
escolha e , em seguida, desengagadas e imediatamente prensadas, aproveitando apenas o
“mosto de lagrima”.

70% do lote fez decantagdo durante 48 horas, seguida de fermentagédo a
baixa temperatura (14-15°), em cubas de inox, durante 2 semanas e o restante em barricas
de carvalho francés.

Estagio de 3 meses em garrafa na nossa cave
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Consumir enquanto jovem, no préprio ano ou no ano seguinte @ ’

: Cor citrica aloirada, com aromas a frutos tropicais maduros
integrados com algumas notas de mel. De enorme complexidade, com boa acidez, é um

vinho bem estruturado de agradavel e persistente. MONTEDAS
o SERVAS
14,5% Vol. , Colheita Sel onada
5,4 gr/Lt de Acido Tartarico

3,4 griLt
3,44

branco |

Bacalhau no forno a temperatura de 12-14°C ~
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