CAMALEAO ALVARINHO

CASTA: 100% Alvarinho

Colheita: 2016

Classificagdo: Vinho Regional Minho
Origem: PORTUGAL

Endlogo: Jodo Cabral de Almeida

CAMALEAO é um conceito de vinhos, destinado a mostrar o que de melhor tém as castas nos
diferentes terroirs.

Este CAMALEAO Alvarinho é o reflexo da paixdo e dedicacdo a casta e a regido que lhe da
origem. As uvas foram selecionadas em diferentes vinhas tendo cada uma contribuido para
gue este vinho se torne maior que a soma das partes que lhe deram origem.

Mais do que uma bela ideia de marketing: a ideia é genial.

Joao Cabral Almeida criou a marca de vinho Camaledo, inspirando-se na principal

caracteristica do animal, em que concebeu um rétulo que muda de cor com o frio.
O rétulo tem estampado um camaleao de cor verde que passa a azul, mal o vinho

atinge a temperatura ideal.

Analise Sensorial:

Visual: Limpido, cor amarelo citrino.

Aroma: Frutos brancos com notas florais num conjunto mineral, fresco e subtil.
Boca: Bom volume, fresco com boa acidez e final agradavel.

Temperatura de consumo: 82 119C
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Camaleao é um conceito de vinhos, destinado a mostrar o que de
melhor tém as castas nos diferentes terroir.

Cor amarelo citrino e limpido,
aroma de frutos brancos com notas florais num conjunto mineral, fresco e subtil.

Bom volume e final agradavel.  Teor Alcodlico: 13% Vol.

Endlogo: Jodo Cabral de Almeida



CAMALEAO SAUVIGNON BLANC 2016

CASTA: 100% Sauvignon Blanc
Colheita: 2016

Origem: PORTUGAL

Endlogo: Jodo Cabral de Almeida

CAMALEAO é um conceito de vinhos, destinado a mostrar o que de melhor tém as castas nos
diferentes terroirs.

Este CAMALEAO Sauvignon Blanc foi elaborado a partir de uvas provenientes de uma vinha no
Norte de Portugal sob influéncia marcada dos ventos maritimos do Atlantico. A intervencdo na
vinificagdo foi a menor possivel para refletir a autenticidade e intensidade da casta utilizada.

Limpido, cor amarelo citrino quase transparente.

Intenso - Frutos tropicais com algumas nuances vegetais caracteristicas da casta.
Na boa bom volume, fresco com boa acidez e final agradavel.

Temperatura de consumo: 82 - 112C

Consumir efrescante apenas por si s6, € um excelente companheiro para pratos de peixe,
marisco, saladas ou massas leves.

Mais do que uma bela ideia de marketing: a ideia é genial.

Joao Cabral Almeida criou a marca de vinho Camaledo, inspirando-se na principal
caracteristica do animal, em que concebeu um rétulo que muda de cor com o frio.

O rétulo tem estampado um camaledo de cor verde que passa a azul, mal o vinho
atinge a temperatura ideal.

O que faz mudar a cor é a tinta térmica que impregna o desenho do camaleao.
Com esta solugao, sao dispensaveis os termémetros e os testes tacteis a garrafa.

O vinho também tem algo de camalednico.
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